60人菜单明细

	DATE
日期
	TIME
时间
	PLACE
地点
	MEAL PERIOD
用餐方式
	PAX
人数
	QUOTAION
餐饮标准
	

	2019年9月7日
	晚 
	奥迪展厅
	西餐
	60人 
	
	

	MENU
菜单
	Dessert
甜品
Matcha mousse
宇治抹茶慕斯
The black forest
黑森林
Meringue puffs
酥皮泡芙
Fresh muffin
鲜果玛芬
Mango cup 
芒果酸奶杯

Cold
冷食
Tempura shrimp of dill
天妇萝虾
Seaweed whitebait
海草银鱼
Fruit sasha vujacic
水果沙沙
Organic salad bowl
有机沙律盆

Hot food
热菜
Grilled chicken with broccoli
烤浦烧鸡排配西兰花
Sauteed dragon and fish in spicy and sour sauce
香煎龙俐柳鱼酸辣汁
Sweet and sour pineapple
菠萝咕噜肉
Cantonese style stir-fry emperor
粤式小炒皇
Beef fillet with black pepper and green bean
黑椒牛柳四季豆
Fried rice with curry beef
咖喱牛肉炒饭

Barbecue BBQ
烧烤BBQ
Roasted prawns with garlic
蒜香烤对虾
Cumin kebab
孜然肉串
Grilled squid must be
烤鱿鱼须
Pu braised autumn sashimi
浦烧秋刀鱼
Orleans chicken wings
奥尔良鸡翅
Clam with garlic in tin
锡包蒜茸花蛤
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Fruit
水果
watermelon
西瓜
Hami melon
哈密瓜
grapes
葡萄
The oranges
橙子
Pitaya
火龙果

Drinks
软饮
Orange juice,
橙汁
Lemon coke
柠檬可乐

	

	WINE
酒水
	Non-alcoholic cocktail
无酒精鸡尾酒
Non-alcoholic sparkling wine
无酒精气泡酒
Cold beer
冰镇啤酒

	

	PERSONNEL
人员
	 
	

	REMARDS
备注
	
	



